Gare CFF
Avenue Louis Casai 96,
(216 genéve/cointrin
Tél: +L1 22 798 63 1)
Fax: +L1 22 788 23 70
Email: pizzeria~aeroportebisa~ge.ch




Marguerita
16.-

Napolitana
20.-

Sicili
22.-

Vegélarienne

22.-

Tropicale
22.-

Romana
23.-

4 formaggi
23.-

Capricciosa
23.-

4 Stagioni
23.-

Calabrese
23.50-

Calzone fioyale

24.-

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes

Pl ZZERIA

Pizzas Classicos

Sauce Tomale, mozzarella, origan
Tomato sauce, mozzarella, oregano

Supplément garniture => 3.-

Sauce Tomate, mozzarella, anchois, capres, olives, origan
Tomalo sauce, mozzarella, anchovies, capres, olives, oregano

Sauce lomate, mozzarella, thon, poivrons, origan
Tomalo sauce, mozzarella, tuna, peppers, oregano

Sauce lomate, mozzarella, aubergines, champignonas, lomates fraiches, origan
Tomato sauce, mozzarella, eggplant, mushreoma, fresh tomalces, cregano

Sauce lomate, mozzarella, jambon, ananas, origan
Tomalo sauce, mozzarella, ham, pineapple, oreganc

Sauce tomale, mozzarella, jambon cru
Tomalo sauce, mozzarella, prosciulio ham

Sauce lomate, mozzarella, gorgonzola, provolone, parmesan, crigan
Tomalo sauce, mozzarella, gorgonzola, provolone, parmesan, oregano

Sauce tomale, mozzarella, jambon, champignons, ceuf, origan
Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms, egg, oreganc

Sauce lomate, mozzarella, jambon, champignons, poivrons, artichauls, origan
Tomalo sauce, mozzarella, ham mushrooms, peppers, artichokes, oreganc

Sauce lomate, mozzarella, piment, chorizo tranché, ceuf el crigan
Tomalo sauce, mozzarella, chili, sliced chorizo, egg and oreganc

Sauce Tomate, mozzarella, jambon, ceuf, chorizo
Tomalo sauce, mozzarella, ham, egg, chorozo sausage



Al Volo
20.-

Buffala
21.-

Pesto
22.-

Pl ZZERIA

?illaa Sig[[atured Supplément garniture => 3.-

Mozzarella, créme fraiche, oignons, lardons, origan
Mozzarella, cream, onions, bacon and oregano

Sauce tomale , tomate cerise, basilic, mozza di buffala, padanc rapé et origan
Tomato sauce, cherry tomalo, basil, mozza di buffala, graled padano and oreganc

Sauce pesto , tomale cerise, basilic, mozza di buffala, padanc rapé et origan
Pesto sauce, cherry lomalo, basil, mozza di buffala, grated padano and oreganc

Chévre au miel Creme fraiche, fromage de chévre, miel

23.-

Tinisi
23.-

Rustica
23.-

Burrata
24.-

la Guatoza
25.-

Suisse
25.-

Norvégienne
26.-

Truffe
26.-

Cream, goal cheese, honey

Sauce lomate, mozzarella, merguez, poivrons, oignons, origan
Tomalo sauce, mozzarella, merquez sausage, pepper, onion, oreganc

Sauce lomate, mozzarella, gorgonzola, aubergine, roquetle, origan
Tomalo sauce, mozzarella, gorgonzola, eggplant, rucola, oregano

Sauce tomale, mozzarella, burrata, roquette, lomale cerise, jambon cru
Tomalo sauce, mozzarella, burrata, rucola, cherry tomatoes, raw ham

Mozzarella, tomale, crevettes, ail, origan
Tomalo sauce, mozzarella, shrimps, garlic, origan

Sauce lomale, raclette, oignons, lardons, pommes de terre, ceuf
Tomato sauce, raclette cheese, oinion, bacon, potatoes, egg

Sauce lomate, mozzarella, saumon fumé, oignon, cdpre, créme acidulée
Tomalo sauce, mozzarella, smotied aalmon, onions, capres, lemon cream

Créme de truffe, jambon blanc, roqueltle, huile de truffe blanche, padano
Truffle cream, ham, arugula, while truffle oil, padanc

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes
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énirées el Salades | Starters & Salads

Salade verte © ©

Salade mixte © ©

Salade de tomales | Tomaloes salad © ©
Potage chaud du jour | Warm soup of the day
Potage minestrone | Minestrone soup ©

Ravioli in Brodo | Ravioli plin Piemontesi in Brodo

flssiettes froides

Salade de chévre chaud (champignons) | Coat cheese salad ( mushrooms)
Salade campagnarde | Counltry salad

Salade César | Caesar salad

Salade norvégienne au saumon fumé | Nowegian smoked salmon salad
Tartare de boeuf, frites el salade verle | Beef tartar, french fries green salad

Antipasti

Focaccia apéciale (lomate, basilic) | Special focaccia (basil & tomalo)

Pates | Pasta

Bolognaise beeuf | Beef bolognese

Carbonara

Gorgonzola el noisette

Funghi (champignons) | (imushrooms)

frrabiatta (piments émincés) | (choppes chilli)

flglio; olio, peperoncino (ail, huile pimentée) | Garlic, chili olive oil)
Pesto rosso

Saumon fumé et créme | Smokied salmon & cream

Menu Bambin | hids Menu

Sirep 20cl

Mini pizza Marguerita ‘OU Spaguettis bolognaise OU Nuggels | Trites
1 Boule de glace

e

© 9, N

13.-
13.-
13.-

22.90-
25.90-
25.90-
25.90-

3l.-

13.-

23.50-
23.50-
23.50-
23.50-
23.50-
23.50-
23.50-

28.-

14.-

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes



PIZZERITA
AL VOLO

Entrées el Salades | Starters & Salads

Salade verte (.-
Salade mixte 8.
Planchelle apéritif

Charculerie 13.-
Desserts

Du jour | Of The Day 8.-
Créme briilée | Creme brulee 1.
Tiramisu 11.-
Café Gourmand | Gourmet coffec -
Glaces et Sorbels | Tce creams & Sorbels

Parfums : 1 boule [ 1 scoop ~ 4.-

YVanille, chocolal, café, fraise, pistache, citron, pomme, poire abricot, caramel, straciatella
Vanilla, chocolale, coffee, sirawberry, pistacchio, lemon, apple, pear, apricot, caramel, straciatella

e limoncello-e panna | Timoncello Tce cream e panna cup 1.
{a Valaisanne - sorbet abricot et abricotine | Valaisanne cup - apricot sorbel & abricotine 12.-
{e Williamine - sorbet poire et williamine | Williamine cup - pear sorbet & williamine 12.-
e Général - glace vanille el whisky | General cup - vanilla ice-cream & whisky 12.-
Te Colonel - sorbel citron et vodka | Colonel cup - lemon sorbel & vodka 12.-
e Danemartk - glace vanille, chanlilly et coulis chocolal | Vanilla ice cream, chocolate sauce 12.-
Chocolal liégeois 12.-
Café liégeois 12.-
Boissons | Drinks
Henniez verte 50cl 5.20- Café, expresso 3.80- ﬂoiaaom aans alcool
flqua Panna 50cl 5.20- ‘Ovomaltine 4.20-
San Pellegrino 50cl 5.90- Tenwersé 4.20- a pri/x modeéreés
Jua de pomme Ramseier  4.60-  Chocolat 4.20-
Sinalco 33cl 460- Cappuccino 4.70-
masd  heo o e e 202
Coca-Cola, Tight, Zéro 2.60. L’aunun.erale'/ Water 20cl 2.-

. {ait | Milk 20cL 2.-
Fania, Sprite #.60- {imonade 20l 2.
Thé froid péche 33cl 4.60-
Thé froid citron 33cl 4.60-

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes
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Pdtes farcies, lasagnes | Stuffed pasta & lasagna

Canelloni ricotta & épinards | Ricotta & apinach cannelloni 24.-
lasagne de boeuf au four | baked beef lasagna 26.-

Parfum de truffe | Truffle perfume

Risotto a Lhuile de truffe blanche | Risotto with white truffle oil 24.-
flgnolotti a Uhuile de truffe blanche | fignolotti with white truffle oil 26.-
Pizza tartuffo (créme de truffe, jambon blanc, roquette, huile de truffe blanche, gran padanc) 26.-

Risotto

Milanais (safran & gran padano) | Milenese (saffron & gran padano) 24.-
Risotlo anisé aux crevelles 24.-
Risotto funghi 24.-

Viande | Meal

Sauce au choix : Poivre vert, Marsala, Gorgonzola

&scalopine de volaille sauce au marsala 23.-
Sauté de veau sauce cremolala 27 .-
Steak de boeuf & légumes | beef sleak & vegetables 27.-
énirecole parisienne 29.-

Servi avec pates, frites ou gratin de pommes de terre / served with pasta, french fries or potatoes gratin

(I)O‘iJJOfL/ Twh Servi avec riz et légumes

Filet de loup sauce vierge au vinaigre balsamique & 26.-
Omelette

Nature | Plain © 18.-
fromage | Cheese © 20.-
Jambon | Ham © 20.-
7l Volo (jambon, fromage, champignons) | (ham, cheese, mushrooms) ¢ 23.-

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes
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Desserts

Du jour | Of The Day 8.-
Créme brilée | Creme brulee 1.
Tiramisu .-
Café Gourmand | Gourmel coffee .-
Glaces et Sorbels | Tce creams & Sorbels

Parfums : 1 boule | 1 scoop 4.-

YVanille, chocolal, café, fraise, pistache, citron, pomme, poire abricot, caramel, siraciatella
YVanilla, chocolale, coffee, sirawberry, pistacchio, lemon, apple, pear, apricot, caramel, straciatella

{e limoncello-e panna [ Timoncello Tce cream e panna cup .-
{a Valaisanne - sorbet abricot et abricotine | Valaisanne cup - apricot sorbel & abricoline 12.-
e Williamine - sorbet poire et williamine | Williamine cup - pear sorbel & williamine 12.-
e Général - glace vanille et whisky | General cup - vanilla ice-cream & whisky 12.-
{e Colonel - sorbet citron et vodka | Colonel cup - lemon sorbel & vodka 12.-
{e Danemark - glace vanille, chanlilly et coulis chocolal | Vanilla ice cream, chocolate sauce  12.-
Chocolat liégeois 12.-
Café liégeois 12.-
Boissons | Drinka Boissons sans alcool
Henniez verte 50cl 520-  Café,expressc  3.80- a Pl'l./)i moderea

flqua Panna 50cl 8.20- ‘Ovomalltine 4.20-

San Pellegrino 50cl 8.20- Renweraé 4.20-

us de pomme Ramaeier 4.60- Chocolat 4.20-

:Zinalc:33d 460-  Cappuccino 4.70- Jwﬁw ag%%ffd ;
Schweppes 20cl 420-  Thés & Infusions  4.20- e '
Rivella 33cl 4.60- loit | Milk 20ct 2
Coca-Cola, Tight, Zéro  4.60- Temonade 20cl 2
Fanla, Sprite 4.60-

Thé froid péche 33cL ~ 4.60-
Thé froid citron 33cL ~ 4.60-

Nectar Michel 20cl 4.20-
Orange, Tomate, Pamplemousse, finanas, fAbricot, Péche, Poire, Raisin

Tous nos prix sont exprimeés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes
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Vins | Wines
Blancs [ White 100 50 75 PBieres [ Beers
Chasselas - Suisse 4.50- 22.- Pression 20cl 30cl 50cl
Chardonnay "Cave de Sézenove” - Suisse  4.50- 33.- Cardinal Spéciale  3.20- 3.80- 6.10-
Sauvignon Gris - Suisse 4.50- 33.-  Grimbergen Blanche 5- 10.-
I | Pinot Grigio - Ttalie 4.90- 36.- Valaisanne Aimbrée 3.50- 4.20- 6.50-
== Terrazas de 1os findes - fIrgentine 6.- 46.-  Bouleilles
Cape Mentelle Sauvignon - fustralie 6.- 46.- Heinekien 33cl 5.10-
Corona 33cl 5.60-
Touges | Ted Calsberg 25cL 4.50-
Gamay Cave de Sézenove 4.50- 22.- s
uper bock 25¢l 4.-
E3 7lssemblage de la Clé de Sol 4.50- 22.- Dunkle perle 33cL 5
Pinot noir "Cave de Sézenove” - Suisse 450 33 g P 33cL '
Merlot Genevois - Suisse 550- 6. Swfmﬂ"ggz oot o
11 Chianti - Ttalie 4.50- 33, Oclowgold 33cl (noaleoot) - 4.50
I 1 Moniepulciano-d Abruzzo - Ttalie 4.50- 22.- perty"él de 15% a 45% /4(;[
I 1 Neroddvola - Ttalie 4.50- 33.-  Pastis
1 1 Barbera dsti - talie 4.60- 33.-  Porto Rouge | Blanc 6.-
I I fimarone - Ttalie 80.-  Martini Rouge | Blanc 5.60-
l | Primitivo - Ttalie 5.50- 4.- Suze, Cynar, flppenzeler 5.60-
== Malbec - 7irgentine 6.- 46.-  Campari 5.60-
=== Cheval des fIndes - fIrgenline 120.- . . L.
& Cape Mentelle Shiraz - Australie 8- .- Digeslifs et Spiritueux
Yin du moia 4.60- 36.- de 37% a 45%
Digestifs 2.5cl
Roséa Timoncello 6.50-
Gamay rosé "Cave de Sézevove” - Suisse  4.60- 22.- Grappa 6.70-
Oeil de Perdrix "Cave de Sézenove” - Suisse 4.50- 22.- fAmaretto 7.-
1 1 By Ott Cote de Provence - France S.- 38.- Baileys 6.50-
Spirituewx 4cl
Champagnes Whisky, Gin, Vodka, Rhum 2.
1 1 Moét & Chandon 13.50- 95.-  A40C2.5c
I 1 Prosecco 4.50- 4.-  Calvades 8.
Cocklails Cognac 9.
Kir vin blanc 4 caw de vie 2.5l
Fir Royal 12.. fbricot, framboise, Williamine 7.20-
Spritz 10.- Pomune, Prune, Pruneau

Tous nos prix sont exprimés en Francs Suisse TTC / All our prices are in Swiss Francs, included of taxes





